


RED SPARKLING NIGHT
____________________

“Scarlet Glam & Bubbles”

Petrecere vibrantă, plină de culoare și energie, unde roșul domină atmosfera

și aromele se îmbină cu spumantele fructate.

MENIU FINGER FOOD
Scarlet Bruschetta

bruschetta cu roșii cherry confiate și burrata

Ruby Tuna Tartare 

tartar de ton cu rodie și avocado

Crimson Skewer 

frigăruie de vită cu căpșuni și piper roz

Red Velvet Crostini 

crostini cu pastă de sfeclă și feta

Cherry Blossom Prawn 

creveți în sos dulce-picant de cireșe

Velvet Kiss 

mini red velvet cupcakes cu mascarpone și zmeură

BĂUTURI INCLUSE
(maxim 6H)

Spumant rosé & spumant roșu Bendis Rose Brut, Petro Vaselo

Cocktailuri roșii: Aperol Spritz Rosé, Rossini, Strawberry Bellini, Gin Gordon’s Tonic

Vinuri Gîrboiu – Fetească Neagră, Rosé

Shot - Tequila Cazcabel cu Arome (cafea, miere, cocos), Kamikaze (Vodka, Triplu Sec, 

Suc de lamaie)

Apă plată/minerală, Espresso/Cappuccino/Caffe Latte

Limonada cu miere, Green Apple, Soft Drinks Gama Pepsi
*pret prelungire pachet 7 euro/persoana + TVA 21%/H

BONUS – va oferim décor tematic de Craciun, Fete de masa si décor bufet in nuante de 

rosu si negru. Foto corner cu paiete rosii (minim 80 de invitati), Servete textile rosii si 

negre, Covor rosu intrare

DJ cu sonorizare si lumini pentru minim 80 de invitati.

Preț : 83 € / persoană + TVA  11% si 21% (pentru 30-89 de invitati)

80 € / persoană + TVA  11% si 21% (pentru 90-199 de invitati)

76 € / persoană + TVA  11% si 21% (pentru 200+  invitati)



PROSECCO PARTY
____________________

“Bollicine & Bites”

O seară efervescentă, cu prosecco nelimitat, gustări elegante 

și o atmosferă relaxată, perfectă pentru un eveniment rafinat de final de an.

MENIU FINGER FOOD
Oyster Kiss 

stridii proaspete cu granité de citrice

Foie Gras Royal 

foie gras pe pat de pandișpan sărat

Duck à la Paris 

piept de rață pe tartină crocantă

Hummus Soleil 

hummus în bagodă cu pulpă de portocală

Prosciutto & Pear Delight 

prosciutto cu pară caramelizată

Prawn & Mango Shot 

creveți Black Tiger cu sos mango-chili

Goat Cheese Cloud

tartine cu brânză de capră și roșii deshidratate

Sweet Finale

macarons cu șampanie și mousse de fructe roșii

BĂUTURI INCLUSE
(maxim 6H)

Prosecco Extra Dry si Rose, Serena 1881

Cocktailuri pe bază de prosecco: 

Hugo, Bellini, Mimosa, Aperol Spritz

Shot - Tequila Cazcabel cu Arome (cafea, miere, cocos), Kamikaze (Vodka, Triplu Sec, 

Suc de lamaie)

Limonada cu miere, Green Apple, Soft Drinks Gama Pepsi

Apă plată/minerală, Espresso/Cappuccino/Caffe Latte
*pret prelungire pachet 7 euro/persoana + TVA 21%/H

BONUS – va oferim décor tematic de Craciun, Fete de masa si décor bufet in nuante de 

verde si negru. Welcome cu vin spumante - piramida, Servete textile negre, Mese de 

cocktail cu husa neagra.

DJ cu sonorizare si lumini pentru minim 80 de invitati.

Preț : 88 €/ persoană + TVA  11% si 21% (pentru 30-89 de invitati)

84 € / persoană + TVA  11% si 21% (pentru 90-199 de invitati)

80 € / persoană + TVA  11% si 21% (pentru 200+  invitati)



CLUBBING PARTY
____________________

“Beats, Bubbles & Booze”

Un eveniment full energy cu DJ, lumini și open bar nelimitat, 

perfect pentru echipe tinere și petreceri corporate care țin până dimineață.

OPEN BAR PREMIUM 
(maxim 6H)

Soft Drinks

Pepsi, Mirinda, 7UP, Evervess, Prigat

Limonadă cu miere/soc

Apă plata/minerala Borsec

Espresso/Cappuccino/ Caffe Latte

Wines & Beer

Vinuri Gama Purcari Nocturne (Chardonnay, Rose si Cabernet Sauvignon)

Bere Ursus draft/ fără alcool

Prosecco Extra Dry Serena

Cinzano alb/roșu

Spirits

Gin Gordon’s

Aperol

Whisky J&B/ Johnnie Walker Red Label

Vodka Smirnoff

Cocktails

Vodka Orange, Vodka Tonic, J&B & Coke, 

Mediterranean Gin & Tonic Gordon’s , Classic Gin & Tonic, 

Aperol Spritz, Hugo, Negroni

Shot - Tequila Cazcabel cu Arome (cafea, miere, cocos), Kamikaze (Vodka, Triplu Sec, 

Suc de lamaie)

Limonada cu miere, Green Apple, Soft Drinks Gama Pepsi

Apă plată/minerală, Espresso/Cappuccino/Caffe Latte
*pret prelungire pachet 7 euro/persoana + TVA 21%/H

BONUS – va oferim décor tematic de Craciun, Mese de cocktail cu husa neagra, 

Welcome mirror, DJ cu sonorizare si lumini pentru minim 80 de invitati

Preț 65 € / persoană + TVA  11% si 21% (pentru 30-89 de invitati)

60 € / persoană + TVA  11% si 21% (pentru 90-199 de invitati)

55 € / persoană + TVA  11% si 21% (pentru 200+  invitati)



CASINO PARTY
____________________

“High Stakes & Haute Cuisine”

Atmosferă de Monte Carlo, ținute elegante și

gustări premium care dau tonul unei seri de lux.

MENIU FINGER FOOD
Royal Flush Canapés 

tartine cu foie gras și jeleu de porto

Caviar Chips 

chips mov cu cremă de smântână și caviar

Lobster Roll Bite 

mini sandwich cu homar și unt aromatizat

Truffle Ace 

tartă caldă cu ciuperci și trufe

Carpaccio Prestige 

vită Black Angus cu cremă de trufe

Tuna Sunset 

tartar de ton cu avocado

Lucky Bite 

mini choux cu cremă de vanilie și auriu comestibil

BĂUTURI INCLUSE
(maxim 6H)

Spumant rosé & spumant roșu Bendis Rose Brut, Petro Vaselo

Cocktailuri clasice: Martini, Negroni, Old Fashioned

Whisky Johnnie Walker Black, cognac Vecchia Romagna Etichetta Nera

Vinuri Gama Purcari Nocturne (Chardonnay, Rose si Cabernet Sauvignon)

Apă plată/minerală, Espresso/Cappuccino/Caffe Latte

Limonada cu miere, Green Apple, Soft Drinks Gama Pepsi
*pret prelungire pachet 7 euro/persoana + TVA 21%/H

BONUS – va oferim décor tematic: Fete de masa si décor bufet in nuante de negru si 

mici accente aurii. Lampi cu lumina ambientala calda, Welcome mirror.

DJ cu sonorizare si lumini pentru minim 80 de invitati.

Preț : 108 € / persoană + TVA  11% si 21% (pentru 30-89 de invitati)

104 € /persoana + TVA 11% si 21% (pentru 90-199 de invitati)

100 € / persoană + TVA  11% si 21% (pentru 200+  invitati)



“Servicii aditionale pentru un 

eveniment memorabil”

Pe lângă meniurile și pachetele de băuturi, Restaurant Pescăruș vă pune la dispoziție o 

gamă de servicii suplimentare, menite să transforme evenimentul dumneavoastră într-o 

experiență complete.

Candy Bar & Sweet Corner
O selecție variată de prăjituri, macarons, cupcakes și delicii tematice, prezentate

spectaculos
39 lei/persoană (fără TVA de 21%) 

Cheese bar & Salt Corner
50 lei/ persoană (fără TVA de 11%)

Cake - personalizat
solicită oferta

Shoot list 
Shoturi tematice, pregătite de bartenderi profesioniști.

39 lei/ persoană (fără TVA 21%) 

Lemonade bar
Stație interactivă cu limonade aromatizate (fructe de sezon, mentă, catina) 

pregătite pe loc.
40 lei/ persoană (fără TVA 21%)

Live band 
începand de la 4000 euro (fără TVA 21%)

Cabina foto
Momente interactive și amintiri instant pentru invitați.

începand de la 500 euro pt 4H (fără TVA 21%)

Decor floral mese 
începand cu 60 euro/masă (fără TVA 21%)

In functie de setup salii dorit, modificarile solicitate poate genera costuri
suplimentare.

„Toate aceste servicii pot fi adaptate și personalizate în funcție de preferințele și tematica 
evenimentului dumneavoastră. Echipa noastră vă stă la dispoziție pentru recomandări și 

soluții complete.”



• Consiliere specializată pentru organizarea evenimentului;
• Serviciu de hostessing pentru întâmpinarea invitaților;
• Bucătărie proprie și bucătari profesioniști;
• Meniuri personalizate în funcție de preferințele și dietele invitaților sau în 

funcție de bugetul alocat evenimentului;
• Locuri special amenajate pentru fumători;
• Parcare publică (aproximativ 150 de locuri în apropierea restaurantului);

• Serviciile pentru personal nu sunt incluse în prețul meniului și pentru servicii 
excelente recomandăm 10/12/15% din valoarea meniurilor;

• În cazul în care doriți să înlocuiți mobilierul sau vesela disponibilă în locație 
cu unele închiriate se vor adăuga costuri suplimentare pentru logistică și vă 
rugăm să solicitați lista de costuri; (doar pentru exclusivitate)

• Pentru a putea avea o privire mai ampla asupra locatiei, puteti accesa si acest
link , unde veti regasi o selectie de poze, cu titlu de prezentare.

• Prețurile sunt valabile timp de 15 zile de la data primirii ofertei și NU contin 
tva;

• Oferta este valabilă pentru un grup de minim 30 de persoane;
• Servirea bufetului se face la ora stabilită, servindu-se toate felurile de mâncare 

concomitent;
• Consilierii noștri vă pot pune la dispoziție o listă de colaboratori pentru alte 

tipuri de servicii (foto-video, entertainment, sonorizare, aranjamente, decor, 
etc.);

• ⁠⁠Confirmarea numărului de invitați se face cu 5 zile înaintea evenimentului;

Oana Șnel - EVENT MANAGER

0799 402 320

evenimente@restaurantpescarus.ro 

Roxana Pandel - HOSTESS COORDINATOR

0790 302 598

rezervari@restaurantpescarus.ro 

BENEFICII INCLUSE

INFORMAȚII SUPLIMENTARE

CONTACT

Aleea Pescăruș 1, 

Parcul Regele Mihai I (Herăstrău), 

Sector 1, București

https://drive.google.com/drive/folders/1LVp_GdMbkFYhJ47TGzrwIfzGslcwa9Qo?usp=sharing

